Ingredientes:

® 1T azlcar glass

® 11/2Cleche

® 1/2 cjarabe de
maiz (Miel bebé,
Karo)

® 1/2 ccremor
tartaro

Opcional:
5 gotas de limodn
Para decorar:

® C/s colorantes
en gel

® Fquipo:

® Manga
pastelera o
bolsas ziploc
Palillos
Tijeras
Bowls
Duya146 1.5

En un bowl, mezclar el
azucar glass, leche, jarabe
y cremor y mezclar con
un globo hasta obtener
un glaseado espeso.

Comprueba la
consistencia con un
palillo, debera marcarse
una linea y cubrirse al
agitarlo.

Para delinear tus galletas: Se
recomienda colocar la punta de
una cucharita de agua de filtro a

30 gr de royal icing base-

Repartirlo en bowls.

Colocar el icing en la manga

pastelera. Decorar a tu gusto,

dejar secar en cada capa para
gue quede resaltado.

Para cubrir las galletas:
necesitaras un icing mas
liquido, prueba colocando 30 gr
de glasa base con una

cucharada de agua y mezcla.

1 manga pastelera - 15 min




